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DE “EL CANTO DE LA MIEL”

La colmena es una estrella casta,
pozo de ambar que alimenta el ritmo
de las abejas. Seno de los campos
tembloroso de aromas y zumbidos.

La miel es la epopeya del amor,

la materialidad de lo infinito.

Alma y sangre doliente de las flores
condensada a través de otro espiritu.

La miel es la bucdlica lejana

del pastor, la dulzaina y el olivo,
hermana de la leche y las bellotas,
reinas supremas del dorado siglo.

La miel es como el sol de la mariana,
tiene toda la gracia del estio

y la frescura vigja del otorio.

Es la hoja marchita y es el trigo.

Estrofas extraidas del Poema de
Federico Garcia Lorca
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O bservam OS necesario introducir en este estudio de

campo unas breves notas sobre las caracteristicas geomorfoldgicas
e incluso artisticas de la comarca natural en la que nos centramos,
intentado con ello conseguir una visibn mas exacta y completa de la
Ojeda.

CARACTERISTICAS FiSICAS Y NATURALES:

Se sitla la Ojeda en la parte mas oriental de la comarca natural deno-
minada “Boedo-Ojeda”, que se localiza en la zona noroeste de la pro-
vincia palentina. El estudio de su toponimia’, vocablo de origen latino
“fogium”, la Hoyeda, lugar de hoyos, ya nos desvela la particularidad
de un relieve conformado por numerosas ondulaciones.
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INTRODUCCION A LA COMARCA DE LA OJEDA

Conocida también con el sobrenombre de zona de paramos o de transicién, nos en-
contramos unas caracteristicas morfogeoldgicas propias de las zonas limitrofes, com-
parte al sur paisaje con la llanura de Tierra de Campos, mientras que al norte, el ascen-
s0 de las altitudes de hasta 1.100 m., nos anuncian la Pefia de la montana palentina.

Recorriendo este relieve alomado de tierras rojas, cuestas y paramos detriticos
de origen sedimentario, con algunos afloramientos calcareos, encontramos una
red hidrografica que lo atraviesa de norte a sur, marcando los dos valles que for-
man la comarca; el Boedo, cuyo topdnimo da nombre a la comarca, y el Burejo,
principal garante, junto con los numerosos arroyos que le nutren, de la riqueza
natural de la Ojeda. El resultado es el aprovechamiento agricola, de regadio en
los valles y secano en paramos y cuestas, que nos muestran un paisaje agricola
exclusivo, con monocultivos como la patata de denominacion -tanto la comesti-
ble como la de simiente-, los ajos, los cereales y las leguminosas.

La climatologia extrema en invierno y verano, junto con las bajas precipitaciones,
permite una vegetacion muy especializada y adaptada. Un testigo de la abun-
dancia boscosa de otro tiempo son las manchas arbéreas de encinas melojares
0 quejigales, que se alternan con los pinares de repoblacion, o el bosque de
ribera presente en las margenes de los cursos de agua.
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Plantas aromaticas junto al colmenar “La Tejera”
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INTRODUCCION A LA COMARCA DE LA OJEDA

La importante biodiversidad en la flora de la zona, asi como sus relaciones de
interdependencia, perfila una comarca Unica en especies, de las que seguida-
mente daremos una breve relacion?, que nos ilustran el por qué de la excelencia
de la miel en la Ojeda.

Como ya hemos comentado anteriormente, los melojares, rebollo o roble melojo
(Quercus pyrenaica), son la vegetacion mas representativa de la comarca, resto
de las tierras sin roturar para cultivo, comparten espacio con pastizales, breza-
les, pinares de repoblacion y otras especies como maillos y perales silvestres,
cerezos silvestres, alamos temblones, castanos, acebos, lianas trepadoras como
hiedras y madreselvas.

Se registran distintos biotopos de arbustos y matorrales como el codeso, espinos
de rosales silvestres, zarzamoras, majuelos, endrinos, brezales vy jarales, etc.

En los paramos resecos y erosionados proliferan plantas rastreras como el tomi-
llo, espliegos y otras labiadas. Y destacan entre las herbaceas las gramineas.

A semejante diversidad, la complementa la multiplicidad de pequefias plantas
de floracion alterna, que tanta importancia tienen para el pecorear y libar de las
abejas. De la abundancia y excedencia de esta explotacion apicola en la so-
ciedad tradicional, nos quedan las numerosas construcciones de colmenares,
protagonistas de nuestro estudio.
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INTRODUCCION A LA COMARCA DE LA OJEDA

ARTISTICO

El territorio de esta comarca ha sido poblado desde antiguo como lo atestiguan
los hallazgos arqueolégicos, siendo muy significativos, los castros prerromanos
de los pueblos cantabros y las numerosas villas romanas. Con la reconquista se
vuelve a repoblar la zona con gentes venidas del norte, sus huellas las rastrea-
mos en topdénimos como Bascones de Ojeda®, o0 mozarabes del sur, asentados
en Moarves “moharabes”; ambos términos identificativos de sus moradores.
Este periodo supuso un gran crecimiento para la zona, apreciable en la gran
cantidad de construcciones romanicas dispersas por la comarca, siendo hoy en
dia, algunas de ellas, el Unico vestigio de la poblacién que alli existio.

Seguidamente, es obligado mencionar algunas de las obras mas significativas,
agrupadas en torno a las siguientes rutas del romanico estudiadas por D. Miguel
A. Garcia Guinea®*, y del que recogemos los datos histérico-artisticos mas rele-
vantes, “ambito de Saldafna, Herrera de Pisuerga, zona de transicion”, “ambito
de Aguilar de Campoo” y “ambito de Cervera de Pisuerga”.

Siendo los monasterios las células artifices de la economia agraria en el Me-
dievo, presenta la Ojeda dos magnificos ejemplos: la Granja de St* Eufemia de
Cozuelos y en San Andrés de Arroyo. Ambos de patrocinio real y declarados
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Iglesia de San Pedro.
Friso de la portada




INTRODUCCION A LA COMARCA DE LA OJEDA

Monumento Nacional e Histérico-Artistico. Representa la Granja de St? Eufemia
los primeros asentamientos repobladores, como lo atestiguan los restos cons-
tructivos mozarabes del S.X. En sus muros profesaron su fe desde finales del
S.Xll las Comendadoras de Santiago v la infanta y reina de Ledn Dofia Sancha
Alonso, hija de Alfonso IX de Ledn. Las relaciones del monasterio con la realeza
hicieron que trabajasen en su obra maestros de gran talla conocidos como “an-
dresinos” y “el maestro de Moarves”.

Como representacion del estilo Cisterciense y emisor del mismo en la Ojeda en-
contramos el monasterio de San Andrés de Arroyo, fundacion de la Infanta Dofa
Mencia, hija del rey Alfonso VIII, se construyd entre los S.XII-XIIl y en él podemos
apreciar la independencia y poder de los monasterios con amplios terrenos, ca-
sas de colonos e incluso la jurisdiccion civil y penal exhibida en el rollo del patio.

Destacaremos entre las numerosas ermitas e iglesias de la Ojeda, la de San Pe-
dro de Moarves, reconocida obra maestra del romanico europeo, por el impresio-
nante friso de la portada, con el Pantocrator y el tetramorfos y todo el apostolado,
fechado a finales del S.XII. Asi como las iglesias de la Asuncion y de San Pelayo
en la poblacion de Perazancas de Ojeda. Al exterior nos muestra la Iglesia de la
Asuncion una portada romanica con la arquivolta central ornada con una serie
de musicos de gran calidad y conservacion, y una puerta de madera reforzada
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Iglesia de la Asuncién.
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VEGA DE BUR

Iglesia de San Vicente. Ventana flamigera (s. XV)




INTRODUCCION A LA COMARCA DE LA OJEDA

con herrajes artisticos o alguazas caracteristicos del estilo romanico. En el interior
de la iglesia se hace patente la simbologia del estilo romanico, del que noso-
tros resaltamos la decoracion de los ventanales y capiteles con “nido de abeja”,
metafora de comunidad organizada, tantas veces utilizada desde la antigliedad.
Proximo al pueblo, la ermita de San Pelayo es, segun algunos autores, referente
del romanico lombardo de la provincia y de la pintura romanica del S.XI.

Otro de los elementos decorativos romanicos en los que la Ojeda es prolifica
es en las pilas bautismales. Se conserva en el pueblo de Colmenares, a cuyo
nombre hacen honor los espléndidos colmenares que aun conserva, una pila
bautismal de las mas llamativas por el volumen y la calidad de su escultura, da-
tada en la 22 mitad del S.XII.

El recorrido por el arte y la historia de la Ojeda sigue sorprendiendo, pues asi
lo reclama la iglesia San Vicente de Vega de Bur, que tras su retablo mayor
escondia dos capiteles historiados contemporaneos al origen romanico de su
fabrica. Los temas se corresponden con escenas muy repetidas de “Sansoén
desquijarrando al ledn” y “El caballero triunfante”, ambos de una gran belleza y
perfecta conservacion, pues probablemente su ocultamiento se relacione con
la remodelacion de la iglesia en el S.XV, época a la que corresponde el singular
ventanal del muro sur de traceria gético flamigera.
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Por dltimo sefalar que son muchos los caserios de la Ojeda que conservan ca-
sas solariegas de enorme riqueza artistica, otorgada por personajes con tanta
relevancia como el que habité el palacete barroco de Olmos de Ojeda, Inquisidor
y Capellan Mayor de Toledo en el S.XVII, D. Tomas Rodriguez de Monroy.

CANTABRIA

LEON

BURGOS

de Romanos

VALLADOLID







LA
ARQUITECTURA
POPULAR

DE LA COMARCA







[ |
S I hablam 0OS generalmente de la arquitectura de ba-

rro, tapial y piedra como es la de la comarca que nos ocupa, este
apartado lo podemos dividir en varios tipos de edificios, estando
ademaés tres de ellos relacionados con el agua. Este ha sido y es
el recurso indispensable, y son varios los edificios que la gente ha
ideado para su mejor utilizacion: fuentes, molinos, lavaderos, norias,
pozos, etc.

Nuestra investigacion nos lleva a encontrar aun valiosos ejemplares
de molinos en los rios Boedo y Ucieza y en los mUltiples arroyos que
encontramos en toda la Comarca, como el Tarabas, aprovechando
la fuerza del agua retenida en una presa.
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Son edificaciones que tuvieron un caracter utilitario. Suelen tener una planta cua-
drada o rectangular con cubierta a dos aguas de teja curva. En su interior se ubica
toda la mecanica propia del molino: torno, tolva y piedras de moler, éstas estan
cubiertas por un cajon de madera con un orificio en el que cae la molienda.

Son edificios de reducido tamafio, fueron muy habituales en esta comarca, que
no era productora de grano, y se empleaban para uso doméstico de familias
y pequenos pueblos, ya que en las grandes zonas productoras de cereal los
molinos eran de gran empaqgue. De ahi que la propiedad de estos molinos fuera
compartida por varios agricultores.

Otra construccion importante en la zona son los lavaderos, realizados sobre las
acequias o con el agua procedente de manantiales, aliviaderos de arroyos, etc.

Es un edificio cubierto por una techumbre de madera. En su interior hay una
o varias pilas de lavar realizadas en granito y ubicadas de forma alterna. Esta
pensado para lavar de rodillas o de pie. El caudal de agua y la temperatura son
constantes. Suele estar situado en la entrada del pueblo.

Se construyeron en la época de la Republica para mejorar las condiciones en las
que lavaban las mujeres. Suelen ser de los afos 30.
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Los utilizan las mujeres mayores de la casa con la ayuda de sus hijas.

Otro ejemplo de construccion relacionado con el agua es la fuente que apare-
ce en casi todos estos pueblos, unas veces con un gran abrevadero para que
también los animales puedan beber, y otras, mas elaboradas, protegidas por
grandes sillares, al modo romano, incluso con algun adorno en piedra.

Las casetas de era son otro tipo de edificaciones que se encuentran a las afue-
ras de los pueblos, en las eras. Se empleaban para guardar los aperos y las herra-
mientas propias del agricultor, la horca, el bieldo, el rastrillo, el trillo, el dalle, etc.

En su interior los campesinos sesteaban, comian, se resguardaban del sol y de
las moscas del verano.

En esta Comarca tienen forma de pequefias casas, de planta rectangular, con
cubierta a dos aguas, una sola puerta de acceso y algun ventanuco. Estan he-
chas de piedra y barro como la mayor parte de las construcciones de la Ojeda.

En la Ojeda la patata ha sido el principal alimento que se ha producido y del que
se han obtenido mayores beneficios. Como consecuencia existen aun varias
construcciones destinadas a su conservacion, los patateros. La mayor parte
son de dos plantas, la planta baja era utilizada para el almacenamiento de los
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sacos de patatas, el suelo es de tierra apisonada y apenas tienen vanos para
que no entre la luz, evitando asi que las patatas se pudran o se ahijen. La planta
alta se destina a pajar o palomar, siendo unas construcciones muy Utiles para los
agricultores. Incluso alguno de ellos se anexa a un colmenar.

La estructura de estos almacenes es de planta rectangular con cubierta a dos o
cuatro aguas y los materiales empleados son la piedra y el barro.

SAN ANDRES DE ARROYO

Fuente






COLMENARES







La apiCU|tura tradicional es uno de los fendbmenos

de raices méas hondas y originales que tiene la cultura popular de
nuestra tierra. Hondas porgue es muy antigua, y original porque reco-
ge dos tradiciones distintas, centroeuropea y mediterranea.

La apicultura tradicional esta en clara regresion, los colmenares viven
a duras penas, la mayoria quedan abandonados. En cambio, en esta
Comarca de la provincia, la apicultura moderna, la de colmenas mo-
vilistas 0 “movedizas”, va cobrando importancia.

Fue una actividad complementaria de la agricultura o la ganaderia.

Por otro lado, hay que considerar la inseparable relacion entre la api-
culturay la polinizacién de muchas especies vegetales. Solo por esto,
deberia protegerse el colmenar tradicional, aunque su rendimiento en
miel sea pequeno, su funcién ecoldgica es relevante.
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CLASIFICACION DE LOS COLMENARES:
1- Colmena natural

La encontramos en el hueco de un arbol, en una caverna de piedra o construida
con elementos naturales que las abejas recolectan, donde no hay intervencion
humana.

2- Colmena no racional

Son las colmenas que construye el hombre en los primeros estadios de la apicul-
tura con materiales que tiene a mano: troncos de arbol huecos, vasos de corcho,
tubos de arcilla, en cestos de mimbre, etc. Para extraer los panales es necesario
cortarlos o caparlos, no pudiendo ser reutilizados.

3- Colmena racional

Son las ideadas por el hombre después de miles de afios de investigacion, sien-
do el objeto de todo nuestro estudio.

RECORRIDO HISTORICO/ ARQUEOLOGICO

El conjunto de colmenas que un apicultor tiene en un determinado lugar fisico se
denomina colmenar o apiario, de 30 a 50 colmenas cada uno, dependiendo de



Muijer recolectando miel.
Cueva de la arafia (Bicorp).
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la flora apicola que pueda soportar el lugar donde estan instaladas. Se recomien-
da no hacer apiarios de mas colmenas en virtud que las abejas compiten por el
néctar, siendo escasa la produccion de miel por colmena.

En la antigliedad los apicultores realizaron construcciones que encontramos en
Egipto, Grecia, el Imperio romano, etc., y asi hasta mediados del siglo XX, a fin
de albergar en las mismas gran cantidad de colmenas. Se las ha denominado de
diferentes maneras en las épocas y lugares que se traten.

Existen datos historicos que sefialan la existencia de practicas apicolas antes de
la época de los egipcios, los cuales trasladaban sus colmenas en embarcacio-
nes a lo largo del rio Nilo.

Diferentes mitos y leyendas atribuyen la practica de la apicultura a un origen y revela-
cién divina y la miel a un néctar y alimento de los dioses. Para el pueblo Tartesio esta-
ba ligada al mitico Rey Gargoris quien descubrié las distintas aplicaciones de la miel,
aunque los restos arqueoldgicos en la peninsula nos remontan a fechas anteriores.

En la Peninsula, uno de los hallazgos de mayor valia expresiva, es la pintura de la
cueva de Bicorp (Valencia), o “cueva de la arana”. En ella se aprecia una figura reco-
lectando miel con un cesto entorno a la colmena colgada de un arbol, donde revo-
lotean unas abejas. Datada entre el 10.000 y el 7.000 a.C., se trata de unas fechas
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Egipto
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muy tempranas que nos habla de una apicultura silvestre en contraposicion con los
hallazgos arqueoldgicos en el extremo oriente, pues la ciudad de Jericd, fundada en
el 9.000 a.C., disponia de unos espacios y contenedores para almacenar la miel.

Posteriormente civilizaciones como la Sumeria y la Akadia, hacia el 4.000 a.C. cita-
ran en sus tablillas una produccién apicola muy reglada. No menos resefiable sera
esta préactica en el antiguo Egipto, llegando a ser la abeja uno de sus simbolos méas
sagrados y la miel un producto fundamental para la momificacion y las ofrendas al
mas alla. Como testigo encontramos en Tebas, en la Tumba de Pabasa (periodo
tardio XXVI Dinastia, hacia 610 a.C.) “...como los egipcios giraban las abejas en
colmenas compuestas por muchos tubos de barro superpuestos, en los que es-
tos insectos construian sus panales. Para poder extraer la miel se soplaba humos
al interior de cada tubo y se esperaba a que las abejas lo abandonaran™.

El paralelismo de este sistema con el utilizado por los pueblos prerromanos en la
peninsula es evidente, asi se documentan en tierras iberas de Edetania®, colme-
nas tubulares de ceramica, a imitacion de troncos de arbol huecos. La miel que
producian era muy utilizada en alimentos y bebidas, sobre todo en la Celtiberia
donde se mezclaba con cerveza o vino’.

Posteriormente las fuentes documentales romanas nos aportaran una informa-
cion realmente valiosa sobre la apicultura de su tiempo, resaltando la obra cla-
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sica del gaditano Lucio Junio Moderato Columela, “Re rustica™. De los doce
libros que dedica a la noble profesion de la agricultura, uno de ellos es para el
dominio de la cria de abejas. Desglosado en XVI capitulos, da unas directrices
basicas a los apicultores para un mayor conocimiento y mejora de esta discipli-
na, partiendo desde las abejas, las especies que hay, la mejor situacion y comi-
da, los mejores colmenares y donde colocarles, la adquisicion de enjambres y
coémo impedir su fuga, la reina de las abejas, las enfermedades y sus remedios,
codmo sacar la miel y castrar la colmena, y, por ultimo, la cera.

En su capitulo VI, al mencionar “Las mejores colmenas”, nos proporciona un
abanico sobre las diversas formas de colmenas que se estaban utilizando en el
S.1d.C.: “..Ordenados los domicilios de las abgjas, han de construirse las colme-
nas segun la condicion del pais. Si éste es abundante en alcornoque, sin duda
las haremos con la mayor utilidad de corcho, porque no estaran muy frias en el
invierno ni muy calientes en el verano... si no hubiere una cosa ni otra, se haran
con mimbres entretejidas; y si éstas no se encuentran se fabrican con troncos de
drboles excavados, o serrados y hechos tablas. Las peores de todas son las de
barro cocido, ya que se encienden con los calores del estio y se hielan con los
frios del invierno. Las demas especies que hay de colmenas son dos, unas que se
hacen con bofiiga y otras se construyen con ladrillos; la primera la condeno Celso
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con razon, porque esta muy expuesta a quemarse; y aunque aprobd la otra, no
disimuld su principal inconveniente, que consiste en no poderse mudar si el caso
lo exige... A Pesar de esto, pueden tenerse colmenas de la ultima especie.

Pues lo que mueve principalmente a Celso, que es el temor de que las colmenas
estén expuestas al fuego y a los ladrones, se puede evitar revistiéndolas con
ladrillos, lo cual las preservara de la rapacidad de los ladrones y las protegera
contra la violencia de las llamas, y cuando se hayan de mover se podra hacer
rompiendo el revestimiento de ladrillos”.

A través de este texto tan ilustrativo, obtenemos las primeras respuestas arquitec-
ténicas del porqué del cerramiento en fabrica de los colmenares. Iguaimente des-
criptivo es el capitulo VII “Como han de colocarse las colmenas”, en que podemos
rastrear las semejanzas con las construcciones de los colmenares de la Ojeda:

“Sean como sean las colmenas que se quisieren emplear, debera hacerse largo
del colmenar un poyo de piedra de tres pies de alto y otro tanto de grueso, y
después que se haya construido de esta suerte, se enlucira de manera que no
puedan subir los lagartos, las culebras, ni otros animales novicios. Después se
pondran encima de él las colmenas, ya sean hechas de ladrillos, como quiere
Celso, o ya de otro material, rodeadas, segun mi opinion, de fabrica por todas
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partes menos por detras, lo cual practican casi todos los que las cuidan con
atencion. Recojanse las colmenas puestas en fila con ladrillos o cantos, de modo
qQue cada una quede encerrada entre dos paredes inmediatas una a otra, de
manera que los frentes estén libres por delante y por detras, Pues por delante se
han de abrir algunas veces, y muchas mas por la parte posterior, pues por ella
se cuidan de cuando en cuando los enjambres...

Es suficiente que haya tres filas de colmenas colocadas las unas encima de las
otras, pues aun en este caso el colmenero registra con poca comodidad las de
la fila superior. ...Las piqueras que dan entrada a las abejas han de estar mas in-
clinadas que la parte posterior, para que no entre el agua de la lluvia, y si hubiere
entrado por casualidad, que no pare, sino que salga por la piquera. Por lo cual
convendra que los colmenares se resguarden por encima con cobertizos, o con
bardales unidos con barro a la cartaginesa, cubierta que las pone al abrigo, tanto
del frio y de la lluvia, como del calor... Pero no basta que estén defendidas por un
edificio, sino que deben estar expuestas al oriente del invierno, para que les dé
el sol cuando salgan por la mariana y asi estén mas agiles, pues €l frio las hace
perezosas. Por lo cual, también las piqueras por donde entran y salen deben ser
muy estrechas, para que penetre la menor cantidad de frio posible en la colmena.
Es suficiente que tenga la anchura precisa para que pueda pasar una abeja...”



Abejas trabajando
en el panal de miel.
Colmenas de
Isabel Lombrana
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Durante la Edad Media seran numerosos los textos escritos por religiosos sobre
la practica de la apicultura, cuya observacion les facilitaba la cria de abejas en los
monasterios. Sus productos eran fundamentales para la autosuficiencia de la co-
munidad tanto alimenticias como del scriptorium, pues la miel constituyéndose
en Jarabe de miel, era una de las sustancias empleadas para la fijacién del color
en el pergamino de los libros miniados®.

No sera hasta inicios del S.XVI, en plena Edad Moderna, cuando volvamos a
encontrar un nuevo tratado, “Obra de Agricultura”, escrito en castellano por el
religioso Gabriel Alonso de Herrera. Como humanista de su época aunara los co-
nocimientos de los clasicos, los cientificos y su propia experiencia, consiguiendo
de esta forma una guia practica de gran utilidad. En ella ponderara los paramos
palentinos ricos en salvia, principalmente los cerratenses, pues es ésta una plan-
ta muy beneficiosa para la salud.

..y al tiempo que esta florida tiene los vasillos de la flor muy llenos, da muy
singular miel.”..."°

Ya en la Edad Contemporanea, otro de los grandes reformadores e impulsores
de esta practica es el Carmelita Francisco de la Cruz, del que se ha hallado una
memoria manuscrita en Marquina del 1808'". Su titulo “Reforma de colmeneros



BASCONES DE OJEDA

“Alto del colmenar
de las huertas”.
Detalle de hornillos
y piqueras
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practica y acomodada a la gente del campo, propia de estas provincias...”, muy
practico y coloquial, repleto de frases, dichos vy refranes; su difusion fue muy
amplia, y parece tuvo como objetivo paliar el déficit de cera y miel segun las
sociedades econémicas de la época.

Por su relativa proximidad en el tiempo detectamos modos muy similares de
actuar en la apicultura doméstica de la Ojeda a los mencionados en su obra. Asi
recomienda:

“Pon borrajas y romeros

cerca de tu colmenar,

y otras flores ha de hallar
donde andan los ganaderos”...

Consideraba el romero altamente beneficioso para la prevencion de las enferme-
dades de las abejas.

..."Si el enjambre has de parar

Con tierra, agua campanilla

O con un tiro se humilla;

Y con cazo lo has de entrar” ...

pues la colmena gusta de sonidos armonicos...



PERAZANCAS DE OJEDA

Colmenar de
“Valdullo”
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Un reflejo social y econdmico de la regulacion de esta actividad, la podemos
observar en las Ordenanzas de los Ayuntamientos. Siendo una de las mas anti-
guas las Ordenanzas de Colmeneros de Cérdoba del S.XV al SXVIII'?, en la que
se conserva un documento de 1435, Julio 6. Cérdoba. La Ordenanza municipal
dispone que las colmenas estén alejadas de las vifias una legua.

Colmenas

“Otrosy, que las colmenas que las tengan arredradas de las vifias de la villa desde
SantaMariade Agostofastalas vendimias pasadas unalegua; eelquemas cercalas
tuviere, que peche al mayordomo doze mrs., e que las quiten dende, e que en otro
lugar del término que las tenga quien quysiere; e que non sean prendadas por ello,
salvo sy el pueblo se embiare querellas al concejo que faga lo que por bien toviere”,
Archivo Municipal de Cérdoba. Libro 1° de Ordenanzas, f. 20r."®

Segun el Marqués de la Ensenada realizado ya en 1752, el concejo de Perazan-
cas declar6 25 colmenas filistas, quedando en la actualidad 5 en buen estado en
los pagos de Los Alamos, El Robledo, El Arenal, Valduyé y El Pinar'4,

Se registra asimismo en Vega de Bur que Don Bernabé Gonzaléz, Beneficiado
de Preste, en la Iglesia parroquial de ese lugar tiene dos colmenares:
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Colmenar de
“El Roblejo”
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“Un colmenar situado en el paso del Arroyuelo, dista cuatro leguas, cercado de
piedra con su ornillera, con diez pies de colmenas, tiene sies varas de frente y
dos de fondo. Confronta a levante, poniente, sureste y sur corregidos del conce-
Jo, otro al paso de mana el agua dista media legua, tiene cuatro pies de colme-
nas, se halla con cuatro varas de frente y dos fondo. Confronta levante, poniente
conexidos del concejo”®.

En otro registro sobre bienes seglares se aprecia como vecinos de este lugar
de Vega con oficio de labradores, complementaban sus bienes de tierras con
varios colmenares, es el caso de Blas Garcia: “un colmenar al paso de Valdecino,
dista medio cuarto de legua, tiene 8 varas de frente y dos de fondo, tiene 20
pies de enxambres, confronta a levante, poniente, norte y sur, conexidos del
concejo™®. Y de Tomas Noriega: “un colmenar al paso del arroyuelo, cercado
de piedra dista un cuarto de legua, con ocho pies de colmenas, seis varas
de frente y dos de fondo. Confronta por sus costados con exidos de este
concejo”.

Las Ordenanzas palentinas de 1892 de época constitucional'’, recogen en la
préxima localidad de St? Cruz de Boedo, la siguiente cita en el Art. 97 referida al
alejamiento de las colmenas del casco urbano:



COZUELOS DE OJEDA

Colmenar
“Camino del valle”
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“Nadie podra establecer colmenares en el campo a menor distancia de 500 m.
de poblado o de otro colmenar de distinto duefio, o a 50 m. de una propiedad
colindante o camino publico. También queda prohibido el acercarse a las colme-
nas para irritar o dispensar las colmenas y todo acto contrario a la conservacion
y fomento de esta industria.” ... “Bajo multa de cuatro a diez pesetas...”

También en el Diccionario Geografico de Madoz de 1845, cita la localidad de
Payo de Ojeda, en la que se menciona una pequefa produccion de miel ...
Produce granos, titos, lino y algo de miel;...”®

NOCIONES BASICAS SOBRE LA MIEL Y LA CATA

Los colmenares se encuentran en el campo, aunque van quedando cada vez
menos. Tienen cuatro paredes con cubierta, se anexa un corral con plantas
aromaticas y sobre las paredes se ponen bardas para que no se estropeen. La
puerta es comparada como la de un portal, y se cierra con tranquilla.

En las paredes estan los hornos, que son unos huecos cuadrados o circulares
en cuyo interior hacen los panales las abejas.

Antes de la llegada de los frios, hacia el mes de octubre tiene lugar la “cata” de
las colmenas. Una vez comprobada la cantidad de miel, que varia con las con-
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“La cahada”
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diciones del clima, se eligen las colmenas que se cataran ese ano; el vaciado de
la miel no puede ser total, porque de otro modo, moriria la reina y desapareceria
el enjambre.

Para extraer la miel de la colmena, el “catador” se protege la cara con una careta
metalica. El método de extraccion mas habitual es el del humo, que es intro-
ducido en la colmena mediante un fuelle para ahuyentar a las abejas; las que
quedan, permanecen adormecidas en el fondo de la colmena. Después, el api-
cultor arranca con un cuchillo los opérculos con miel y cera que posteriormente
se llevan a la casa para separar ambos elementos. Esta separacion se realiza
hirviendo todo el material, de ello se saca la llamada “aguamiel”.

Muy importante a tener en cuenta son los peligros que acechan a la colmena: de
los depredadores se observa los posibles agujeros del raton, que ataca principal-
mente a los hornos. También se vigila la llegada del pajaro colmenero (abejaruco)
que se posa en la piquera -orificio de entrada a las colmenas-. Otro enemigo del
colmenar es el tejon, que siente un atractivo especial por la miel y que hace au-
ténticos estragos cada vez que se presenta en el colmenar sin previa invitacion,
también siente atraccion por la miel la Garduna. Hay que protegerlo de la Varroa,
un acaro que ataca la fase larval de la abeja y absorbe su masa corporal (peso),
-en estado larval es mas critico debido a que los adultos nacen con menos del
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30% de peso-, y puede destruir las colmenas, lo que ocurre generalmente durante
el invierno; asi como del hongo de la micosis, aunque esta afeccion rara vez mata
a la colmena produce una reduccion de la misma, ya que momifica a las larvas,
lo que se traduce en un debilitamiento general de la colmena y, por ende, en una
menor cosecha de miel. Por dltimo la polilla es otro de los problemas a los que se
enfrenta el apicultor, especialmente en las colmenas mas débiles.

Después de resueltos estos contratiempos se procedia a extraer la miel.

Se cocia todo (la miel y la cera) en una caldera de cobre de las que se empleaban
para hacer las morcillas. Se echaba un poco de agua en el fondo de la caldera
para que no se pegase la miel. Y, cuando ya estaba cocido, se colocaba en una
artesa que tenia un roto por donde salia la miel y se quedaba la cera.

Luego la miel se echaba en cantaros o en ollas y asi se conservaba.

La miel se utilizaba para el consumo de los de casa; se repartia también algo
entre la familia, y, si sobraba algo, se vendia.

Después se cocia otra vez la cera con agua y lo que habia quedado de la miel. Si
no quedaba miel, se echaba un poco. Y de esto salia el aguamiel, que lo echa-
ban en jarras o algunas veces en botellas para que no se disipase.
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Por ultimo se cocia la cera 'y se hacian bolas y tortas con ella.

Més tarde, el dia que se tenia tiempo, se calentaban las bolas o las tortas de cera
al sol 0 a la lumbre para que se ablandaran y después se cortaban en lonchas
delgadas con un cuchillo. Se cogia un ovillo de hilo de zapatero o del de coser
las morcillas, se ponia en la loncha de cera y se hilaba con la mano teniendo el
hilo sujeto con la pierna, y se iba dando vueltas a las tablas que teniamos para
llevar a la iglesia o a la bodega.

El proceso de extraccion de la miel se realiza con el método artesanal que se
venia practicando, sin innovaciones con el paso de los tiempos. Se coloca
un barrefio de ceramica y, apoyado en dos palos sobre el mismo, se pone el
cesto de mimbres en el que se introducen los panales de miel. Los panales
se van chafando de vez en cuando, los agujeros del cesto dejan filtrar la miel
por entre los enlazados de sus mimbres y, formando unos finisimos hilos de
oro, se descuelga para alcanzar el fondo del barrefio. La miel se almacena
en el barrefio quedando transparente y limpia de impurezas. Las impurezas
que flotan en la superficie, son retiradas con mucho tiento con la ayuda de
una espumadera. La miel se almacena en las tinajas en el cuarto mas fresco
de la camara. Las tinajas estaban tapadas por unas tablas de madera y en
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su interior siempre se podia ver el surco producido por algun dedo, cuyo
propietario no seria muy dificil de identificar. Una vez escurrida toda la miel
de los panales, la cera se cuece varias veces en las calderas hasta formar las
caracteristicas tortas doradas. De la primera cocciéon de la cera se sacaba la
popular aguamiel, con la que luego se hace el delicioso mostillo, que junto
con los calostros, son los dos postres elaborados mas ricos y deliciosos de
estos tiempos. Para limpiarla la cera tendra que ser cocida vy filtrada varias
veces por un pafno de esparto, hasta lograr unas tortas limpias de impurezas.
Este proceso es laborioso y lento, pero la abuela tenia tiempo y paciencia
para hacerlo. Con la cera menos limpia y vistosa se preparaban las tradicio-
nales tablas de cera que, con mucha paciencia, elaboraba la abuela en los
ratos libres sentada al sol.

En esta época es cuando se ven en las piqueras de las colmenas gran cantidad
de zanganos muertos. Lo cierto es que la Unica misién de los numerosos zan-
ganos en la colmena es la de fecundar a la reina, y solo uno de ellos logra este
objetivo en el conocido como el vuelo nupcial. La reina solo sale de la colmena
0 para enjambrar o para ser fecundada por el zangano mas veloz, que logra
alcanzarla en pleno vuelo.
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Al enjambrar alguna colmena, hecho que se solia dar en los meses de mayo o
junio, se permanecia mas tiempo en el colmenar tratando de capturar el enjam-
bre o verdina (pequefna colmena con menos de 1.000 abejas), que solia pararse
en la rama de algun arbol cercano. El apicultor, con un pequefio cesto o escrifio,
se acerca a la rama y sacude las abejas que recoge dentro del mismo. Después
comprueba que esté la reina, para ello las extiende con la mano sobre un pafo
negro hasta localizarla, es de mayor tamafio que las demas, alimentadas con
miel y polen; a la reina se le alimenta con jalea real. Cuando nos ensenaba un
panal en tiempo de reproduccion, en los meses de mayo y junio, velamos unas
celdas llenas de larvas blancas y otras llenas de polen, era una imagen muy dife-
rente de la que vimos en la colmena al catar. En esta etapa las abejas se mues-
tran mucho mas agresivas y no les gusta que les molesten, por eso pocas veces
podiamos ver como se formaban las nuevas abejas, un proceso que dura unos
21 dias desde que la reina pone los huevos. En este tiempo las abejas tienen que
alimentar continuamente a las larvas y mantener en la zona de incubacion de la
colmena una temperatura constante entorno a los 34 grados, algo que logran
aireando la colmena con el movimiento de sus alas. Tras el nacimiento de las
nuevas crias, la poblacion de la colmena puede alcanzar las 8.000 obreras y es
entonces cuando al hacer una reina nueva la vieja se ve forzada a abandonar la
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colmena. Para pasar el invierno la poblacion de la colmena no suele sobrepasar
los ocho o diez mil individuos, pues no olvidemos que la vida de una abeja no
es superior a las seis semanas en época de trabajo y las que nacen en el otofio
viven hasta la primavera, cuando la vida de la reina supera los tres afios.™

Actualmente se utilizan nuevas herramientas mas sofisticadas para obtener me-
jores rendimientos y facilitar el trabajo. Estas son:

* Ahumador, pinza o palanca, cepillo para desabejar, traje de apicultor.

e Decantador: recipiente de acero inoxidable donde la miel permanece unos
dias y donde cualquier impureza sube a la superficie y puede ser eliminada.

* Bombas de paleta: por medio de ellas se trasvasa la miel de un recipiente a
otro.

¢ Cuchillo desoperculador: necesario para quitar el opérculo (tapa que la abeja
construye para cerrar la celda), cuando la miel esta madura.

¢ Centrifugadora para separar la miel de los opérculos.

¢ Batea de escurrimiento: Maquina que separa por calentamiento la cera de
opérculo de la miel.2°



Decantador Desoperculador o centrifugadora
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Productos de la apicultura

Varios son los productos de estos animales, ya que la abeja no solo producia
edulcorante, el papel que desempend la cera fue aun mayor, debido a su uso
en la fabricacion de velas, especialmente en un periodo de tiempo y en una
sociedad religiosa como la nuestra, en la que existieron colmenares asociados
a la Iglesia, propiedad de las Parroquias. Es el caso de Vega de Bur donde la
produccién del colmenar se centraba basicamente en la cera necesaria para los
hacheros de la Iglesia...

Actualmente con el desarrollo de nuevas técnicas de conservacion, manipula-
cién y mecanismos para su recoleccion también se ha comenzado a colectar
el polen, el propdleo, la jalea real y la apitoxina, todo ello por sus propiedades
medicinales.

Estos hornos son verdaderas construcciones, tipo chalet, construidos con di-
versos materiales; tienen techos de tejas, en su interior se utilizan cajones de
madera, toneles, medios toneles como habitaculos o colmenas para las abejas y
fueron, durante la edad media, muy comunes, llegando algunos a nuestros dias,
pero la falta de manejo sanitario irremediablemente hace que desaparezcan en
la actualidad.



COLMENARES

CLASIFICACION DE EDIFICIOS

La apicultura en colmenar cerrado, en forma de caseta, se encuentra de forma
espléndida en la comarca de la Ojeda. Son construcciones de planta rectangular
a una, dos o cuatro vertientes; fachada, donde estan las colmenas, orientada al
sur o sureste y un espacio cercado delante en el que crecen arbustos y algun
arbol, asi como cantidad de plantas aromaticas como brezo, jara, manzanilla,
milflores, tomillo, etc., que se encuentran también en los alrededores.

Suelen estar situadas en laderas de pequenos valles orientadas convenientemen-
te, en terrenos de monte o comunales. Los muros son de piedra en seco, canto
rodado trabado con barro, adobe o tapial, tienen un grosor superior al medio me-
tro; el sur esta formado por las colmenas vy, entre ellas, piedras pequenas, ripios,
con mucho barro. Las colmenas mas abundantes son cajas de forma troncopira-
midal hechas con dos gruesas tablas alargadas que forman los laterales, mientras
que la base y la cara superior estan hechas con otras dos o con trozos de tablas
clavadas perpendicularmente. La tapa interior lleva un agarradero para poder abrir
porque es por donde se cata; en la exterior, en su parte mas baja, estéa la piquera
de varios agujeros. Las colmenas estan colocadas en posicion horizontal un poco
inclinadas por delante. Hay algunas de tronco hueco, como los dujos, que se co-
locan también en horizontal y otras hechas con algun cubilete de vino.
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Por lo general, se construia el colmenar y unas pocas colmenas, con el tiempo
se iban colocando mas, por lo que algunas presentan un aspecto un poco des-
ordenado. Sin embargo otros se construian de acuerdo con un plan, organiza-
das en tres, cuatro o cinco niveles, quedando asi mas separadas unas de otras,
lo que es mas beneficioso porque evita que las abejas se confundan de colmena
cuando regresan de pecorear en las plantas del monte. Ademas se consigue una
simetria que le da al colmenar una estética muy singular.

Cada panal mantenia de 6.000 a 8.000 abejas. La verdina era la pequefia colme-
na que no llegaba a 1.000 animales.

1- Cubiertas: 3- Ubicacién:
* Planta rectangular con cubierta a un agua. ¢ En el casco.
¢ Planta rectangular con cubierta a dos aguas. e En ladera.
¢ Planta rectangular con cubierta a cuatro aguas. e En el valle.
® En el interior de

2- Materiales:
e Barro y tapial. ¢ Canto rodado.
¢ Piedra mampuesto. o Mixta.

un robledal.




TIPOLOGIA: En valle - Planta rectangular - Cubierta a dos aguas - Materiales: barro y tapial.

BASCONES DE OJEDA

Colmenar
“La Duerna”
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TIPOLOGIA: En valle - Planta rectangular - Cubierta a dos aguas - Materiales: barro y tapial.

LA VID DE OJEDA

Colmenar de
“Pedrosduros”



TIPOLOGIA: En robledal - Planta rectangular - Cubierta a dos aguas - Materiales: barro y canto rodado.

BASCONES DE OJEDA

“Alto del
colmenar de
las huertas”
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Materiales:

Cubierta a dos aguas -
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TIPOLOGIA: En ladera - Planta rec

COLMENARES DE OJEDA

Colmenar
de Agapito

78



o
=
x
€
°
[+
=
[0
=
©
S|
'
]
<
>
(o)
©
o
=
IS
2
[}
©
oy
<
K]
o)
=}
O
]
5
>
(o))
=
©
=
o]
[¢]
b
©
=5
c
<
o
]
©
o
£
Q
[€]
bt
c
L
2
9
o
|
o
o
[

Vva3ro 3d S3HVYN3INW100

S3dVYNIWI00

“La cafada”
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TIPOLOGIA: En robledal - Planta rectangular - Cubierta a cuatro aguas - Materiales: mixtos.

o

BERZOSA DE LOS HIDALGOS

“Los colmenares”
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Planta rectangulal

Ibierta a un agua

PERAZANCAS DE OJEDA

Colmenar de
Fuentelarreina
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PERAZANCAS DE OJEDA

Movilista de Isabel Lombrafia

Movilista y colmenar
de “ValdeagUero”
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En otra linea mencionamos:
Colmenas movilistas

Son aquellas que presentan unos cuadros moviles de madera, en el interior de
la colmena, sobre los que se situan los panales. Sobre ellos se coloca una capa
de cera estampada (lamina de cera). Las abejas construyen el panal, estirandola
y ahadiendo mas cera, se conoce como cera estirada.

Dentro de la colmenas movilistas existen infinidad de tipos, los mas frecuentes
son:

Colmenas Layens.

Se denominan colmenas de crecimiento horizontal porque a medida que va au-
mentando la poblaciéon de la colonia, la miel aumenta y ocupa el cajén comple-
tamente de forma horizontal.

Colmenas Langstroth o perfecciéon y colmenas Dadant o tipo industrial.

Son colmenas de crecimiento vertical, que dependiendo de la zona han sido
modificadas.



N OS Ilama la atencién Ia rica produccion de miel que se lleva a cabo aun
hoy en dia en la Comarca de la Ojeda, si bien es cierto que los métodos de pro-
duccioén han cambiado y, como hemos mencionado ya en nuestro estudio, la
colmena movilista ha ganado la partida al apiario tradicional fijista.

La sorpresa, sin embargo, es la cantidad de edificios que se conservan toda-
via, sus formas, materiales, tipos de construccion, lugar de ubicacion nos han
emocionado por la buena factura y el buen hacer de sus duefos a lo largo de
los afios.

Es por todo ello que no estaria de mas fijar nuestra atencion e intentar conservar-
los para que no se pierda el referente arquitectonico mas bello de esta zona.

No se nos escapa asimismo la relacion estrecha que existe entre el trabajo or-
denado de las abejas en sus panales con el tipo de arquitectura que se realizd a
finales del XIX y principios del siglo XX. Juan Antonio Ramirez en su delicioso libro
“La metafora de la colmena”, va a buscar en la apicultura la raiz de las ideas de
arquitectos como Le Corbusier, Mies Van der Rohe, Gaudi, etc.: “Un ejemplo de
esta colaboracion podria ser el arco catenario, Que es la invencion mas conocida
de Gaudl. ;Cual fue el origen natural de esta invencion arquitectdnica? Es asi
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como construyen las abejas: un grupo de obreras, enganchadas por las patas,
forman una cadena que, suspendida en el aire, define un arco catenario inicial. EI
panal se edifica, pues, de arriba abajo, tomando como base formas funiculares.

También hay algo del espiritu de la colmena en el arquitecto Mies van de Rohe.
Su manera de ver el mundo, esa exaltacion de la impersonalidad y del trabajo
objetivo que obedece a impulsos colectivos, sintoniza bien con la probada inspi-
racion formal en la colmena.

Aunque fue Hans Soder quien presento un curioso proyecto mucho mas cla-
ramente basado en la arquitectura de las abejas. La planta para un rascacielos
junto a la estacion de Friedrichstrasse, mostraba un vestibulo exagonal central
del que emergian radialmente seis cuerpos poligonales; otras tres torres meno-
res, también de planta exagonal, se situaba en los vértices del triangulo. Se diria
que todo el conjunto evocaba también un panal...”.”!

Este tipo de reflexion sobre la observacion que hacen algunos arquitectos de
renombre sobre la naturaleza, nos lleva a plantearnos otra reflexion sobre como
intervenimos el resto en ella, siendo capaces de abandonar y dejar desparecer lo
que con tanto esfuerzo y durante tantas generaciones construyeron las gentes
del campo.



Seria por ello interesante profundizar mas sobre este pequeno trabajo que he-
mos realizado, llevando a cabo un inventario de todos los edificios que se man-
tienen y analizando las causas principales de su abandono y las propuestas para
una posible recuperacion...

Edificio Unidad de
habitacién.

Le Corbusier
“historiadelarte.ueuo.com”
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